
Voor het rundvlees van Keurslagerij Littooij  selecteren we 
zelf de beste runderen van het  Blonde d’Aquitaine ras. Het 
is niet zo eenvoudig om aan dit lekkere vlees te komen: 
jongere runderen van deze rassen zijn schaars. Keurslagerij 
Littooij weet ze echter te vinden. Vaak bij kleinschalige 
agrarische bedrijven; veehouders voor wie het fokken echt 
een passie is. En waarbij dierenwelzijn hoog in het vaandel 
staat. Dit geeft de beste garantie op het lekkerste vlees. En 
dat proef je. 
Het vlees wordt verwerkt in onze slagerij tot heerlijke 
producten en specialiteiten. Hierdoor weet je dat je bij 
Keurslager Littooij altijd verzekerd bent van een veilig en 
vertrouwd stukje rundvlees.

HOLLANDS  
RUNDVLEES

ONS RUNDVLEES IS OP EN TOP  
HOLLANDS VLEES

WAAR WIJ VOOR STAAN: 

Het is afkomstig van luxe vleesvee, dat is

• geboren bij een Nederlandse veehouder
• grootgebracht op een Nederlandse boerderij
• geslacht door een Nederlandse slachterij
•  uitgesneden en geleverd door een 

Nederlandse vleeshandel 

Deze oorsprong is heel belangrijk. In 
Nederland voldoen we namelijk aan strenge 
eisen met betrekking tot dierwelzijn en 
voedselveiligheid.

•   Op en top Hollands: van boer 
tot slagerij

•   Het lekkerste rundvlees voor 
fijnproevers

•   Uitsluitend vlees van luxe 
vleesvee uit Nederland

•  Gezond én smaakvol

•  Diervriendelijk gehouden

•  Duurzaam en verantwoord

bij Keurslager Littooij 
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Het Duroc varken, een ras apart
De uitstekende kwaliteit van het Duroc d’Olives vlees dat je 
bij Keurslager Littooij vindt, is te danken aan de combinatie 
van twee rassen varkens. De witte landraszeug en de 
bruinrode Duroc beer. Het resultaat is een lichtbruinrode 
kruising die voor heerlijk, mals en sappig vlees zorgt.
Duroc d’Olives varkens leven in goed verzorgde en 
geventileerde stallen. Dankzij deze huisvesting wordt er 
hygiënisch gewerkt en het aantal ziektes tot een minimum 
terugebracht. En het antibioticumgebruik zoveel mogelijk 
beperken en in de meeste gevallen zelfs uitsluiten.

DUROC D’OLIVES   
VARKENSVLEES 

WAAR WIJ VOOR STAAN: 

JOUW GEZONDHEID
Je weet dat de gezonde keuken het gebruik 
van olijfolie aanmoedigt. Olijfolie bevat weinig 
verzadigde vetten die schadelijk zijn voor onze 
gezondheid en veel mono-onverzadigde vetzuren. 
Doordat Duroc varkens deze olie met hun 
voeder innemen, krijgen ze in het varkensvet een 
gelijkaardige vetzuursamenstelling. Een goede 
zaak om hart- en vaatziekten te vermijden.

SMAAK EN MALSHEID VAN HET VLEES
Door de beslissing om olijfolie te kiezen als 
vetbron in het voeder, verbetert de smaak van 
het vlees en maakt het nog malser. Het Duroc 
voederprogramma start de aanmaak van vetten 
op het ideale moment tijdens de ontwikkeling van 
de dieren.

•   Het lekkerste varkensvlees 

•   Uitsluitend vlees  
van luxe vleesvee 

•   Diervriendelijk gehouden

•   Duurzaam en verantwoord

bij Keurslager Littooij 
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Thoolse Hoen, kip afkomstig van  
een langzaam groeiend ras 

Milieu, dierwelzijn en diergezondheid worden steeds 
belangrijker. Met ‘Thoolse Hoen’ koop je kip met 
het zegel ‘Pluimgarantie’. De kippen zijn afkomstig 
van een langzamer groeiend ras en groeien op eigen 
kracht. Door volledige controle en traceerbaarheid 
wordt er een kip gegarandeerd waar je bewust 
van kunt genieten. Je herkent deze producten aan 
het zegel. In tegenstelling tot andere duurzame 
concepten, is dit gesloten-keten-project uniek.

THOOLSE HOEN

LEEFOMSTANDIGHEDEN
•  Kippen hebben een natuurlijk dag– en nachtritme
• Meer leefruimte dan reguliere kip
• Kippen leven minimaal 45 dagen

DE NATUURSTAL
• De stal heeft natuurlijke ventilatie
• Er is afleidingsmateriaal
•  Kippen worden minimaal 2 keer per dag  

door de boer gecontroleerd

DIERGEZONDHEID
•  De kippen zijn afkomstig van een langzamer 

groeiend ras en groeien op eigen kracht
• Voldoende ventilatie zorgt voor frisse lucht
•  Er wordt niet preventief gebruik gemaakt van 

antibiotica
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